Hauptgang:

Sahnesauce

Mohren

Dessert:

-Haus

Hawighorst

Italienisches Buffet |

Schweinefiletmedaillons ,, Alfredo”
mit frisch gebratenen Champignons in Creme fraiche

Putengeschnetzeltes ,, Rigatoni Art*
mit Pennenudeln und Gemiisestreifen in Safran-

Pangasiusfilet ,,Mullerin Art" gebraten
auf Ratatouille-Gemuse

Romische Reiskugeln
Macairekartoffeln
Pariser Butterkartoffeln

Gemiseauswahl von:
Cherrytomaten, gebratene Zucchini, Kohlrabitaler
gebratene Auberginen, Paprika, Brokkoli und frische

Insalata Mista mit Dressing
Pro Person 15,50 €

Zitronensabaione
Mascarponecreme mit Amaretto
Schokoladencreme Schwarz-wei (3
Pro Person 18,00 €
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Vorspeise:

Hauptgang:

Dessert:

-Haus

Hawighorst

Italienisches Buffet |1

Anti-Pasti von gebratenem Gemiise

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Baguettekorb und Ajoli
Pro Person 3,90 €

Lammbraten geschmort in Rosmarinjus
mit Grilltomate und Bohnen im Speckmantel

Mailander Schnitzel in Parmesan-Eihtille gebacken
an Spaghetti mit Tomatensauce

Lachsfilet auf Ingwer-Blattspinat

K artoffel auflauf
Schwenkkartoffeln , Mediterrane Art*
Bandnudeln

[talienischer Gemuseauflauf

Insalata Mista mit Oliven
Dressing
Pro Person 16,50 €

Obstspaltenplatte mit Mascarponedip
Rotweincreme
Pfirsich-Maracujacreme

Pro Person 3,00 €
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Vorspeise:

Suppe:

Hauptgang:

Dessert:

-Haus

Hawighorst

Italienisches Buffet |11

Zucchinischiffchen mit mariniertem Schaf skase
frische Feilge mit Seranoschinken

Anti-Pastispief3e
Tomate-Mozzarellaspiefde
Baguettekorb und Ajoli
Pro Person 5,50 €
Kartoffelcremesuppe
mit Croutons und Pfefferbei sserstiickchen
Pro Person 4,00 €

L achs-Spinat-Lasagne mit Tomatenconcassee

Hahnchenbrustfilet ,, Saltim Bocca'*
im Schinkenmantel gebraten an Marsallasahne

Schweinefilet auf Blattspinat unter der Krauterkruste
Schwenkkartoffeln mit Krauter und Oliven

Tortellini mit Késefullung

Gemiserels

Bandnudeln

M editeranes Gemuse aus dem Wok

bunte Rohkostsal atplatte mit Dressing

Pro Person 16,50
Tiramisu
Panna Cotta mit Caramel
Frichtespief3e mit Frischkasedip

Pro Person 3,00 €
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Vorspeise:

Hauptgang:

Dessert:

-Haus

Hawighorst

Italienisches Buffet IV

Vitello Tonnato
frisches Bruschetta mit Tomaten-Pesto
Toscanabrot mit Ajoli

Pro Person 5,50 €

Lasagne ,,Alforno* mit Bolognese
Rinderschmorsteak ,, Osso Bucco Art*
Meeresfriichte an Knoblauch-Spaghetti
Hahnchenbrustfilet in Zitronensahne auf Blattspinat
mit Pinienkerne

Fettuccini mit Schinkenstreifen
Zucchinirels
Thymiankartoffeln

Auberginenrollchen mit Mozzarellaflillung
in Tomatensol3e

Schwarzwurzeln im Ausbackteig
Gebratene Austernpilze

Tessiner Blattsalat mit Gemusestreifen
Apfelvinaigrette
Pro Person 16,50 €

Pfirsichhaften mit Mandel cremefiillung
Frichte in Gelee mit Vanillehaube
Mangocreme
Pro Person 3,50 €
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Vorspeise:

Hauptgang:

Dessert:

-Haus

Hawighorst

Italienisches Buffet VV

Panzanella (Italienischer Brotsal at)
Pandorato, in Ei gebackenes Brot
Thunfischsalat in Muschelnudel
Schafskase im Filoteig
Zucchinirdllchen mit Hittenkéase
Baguette Buttertopf
Pro Person 6,50 €

Hahnchenbrustfilet ,, Marengo*
Im Tomaten-Oliven-Krautersud

Scampis auf Currynudeln

Schwelnemedaillon , Weinhandler Art*
in Zwiebea -Weinsauce

Basmati-Duftreis
Kartoffelrosti
gebratene Schupfnudeln

geschmorter Chicoree im Schinkenmantel
Champignonkdpfe mit Spinatfullung im Teigmantel
frische M6hren in Petersilienbechamel

Rohkostsal atplatte mit Dressing
Pro Person 17,00 €

M ascarpone-Mandel creme mit Stachel beerhaube
Birnenfacher auf Blaubeercreme
Orangengelee mit Pistaziencreme

Pro Person 4,50 €
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Vorspeise:

Hauptgang:

Dessert:

-Haus

Hawighorst

Italienisches Buffet VI

Scampispiefde mit Ajoli
L achspfannkuchenroéllchen
mit Senf-Dill-Honigdip
Neuseelandmuschel gratiniert
Flusskrebsschwanze im Chicoreeschiff
mit Cocktailsauce
Baguette und Knoblauchbutter
Pro Person 8,50 €

Lachssteak , Gartnerin Art”
im Gemuse-Nudel nest

Schweinefiletréllchen , Toscana'
mit Sojabohnensprossenfiillung

Lammspield mit Honig und Thymian
im Oliven-Tomaten-K rauterbett

kleine Schwenkkartoffeln mit Krautern
Mozzarella-K artoffel plétzchen
RoOmische Reiskugeln

Grilltomate, Bohnen im Speckmantel
Brokkoli, gebratene Kohlrabitaler
Paprika gegrillt, Zucchini und Aubergine

Italienisches Salatbuffet mit Dressing

Pro Person 17,50 €

frische Ananasfacher mit Honig und Ntissen
Bayrische Creme mit Erdbeermark
M ascarponecreme mit gerosteten Mandeln

Pro Person 3,50 €
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-Haus

Hawighorst

Italienisches Buffet VII

Begrif3ung: Bruschetta, lauwarm am Tisch gereicht
Pro Person 4,50 €

Vorspeise: Parmaschinken am Stiick
Honigmel onenschiffchen
M eeresfrichtecocktail auf Feldsalat
Zucchinirdllchen mit Hittenkase
Auberginenrollchen mit Mozzarel laftllung
eingelegte Oliven, gerostete Mandeln,
Schaf skéase im Speckmantel auf Blattspinat
Pizzarollbrot mit Ajoli
Pro Person 9,50 €
Hauptgang: gratinierte Spinatcrepes mit Ricotta
Involtini vom Schweinefilet
Hahnchenbrustfilet ,, Saltim Bocca Art*
Rinderhtftsteak ,, Strindberg®
Pangasiusfilet ,,Mullerin Art*
auf Blattspinat mit Ingwer

Rosmarin-Schwenkkartoffeln
Romische Reiskugeln mit Fillung
Bandnudeln

Macairekartoffeln

Frisches Gemiise aus dem Wok
Rohkostsalatbuffet mit Dressing
Pro Person 19,00 €
Dessert : frischer Obstsalat im Eisschwan (ab 50 Personen)
Dattel - Nusskuchen mit Honig
Tiramisu
Pro Person 4,00 €
Mitternachtssnack
Tiroler Brettljausle mit Kase u. Schinken

Brotauswahl und Buttertopf
Pro Person 6,50 €
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